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LES PLATS SALES

PAIN PERDU SALE: . R
TRANCHE DE PAIN AU LEVAIN BIO “PERDUE” A L'AIL ET A
LA MUSCADE, CHEDDAR, OEUF AU PLAT, PASTRAMI ET
MAYONNAISE MOUTARDEE AU PIMENT D'ESPELETTE
(oPTION VG: “JAMBON" VEGETAL)

PANCAKES EGGS AND BACON:
3 PANCAKES SERVIS AVEC 2 (EUFS AU PLAT, DU BACON,
DU SIROP D'ERABLE ET UNE NOISETTE DE BEURRE SALE

GEUF BENEDICTE: .
BRIOCHE TOASTEE, EUF MOLLET, TRUITE FUMEE,
SAUCE HOLLANDAISE ET SALADE

SHRIMP ROLL:
PAIN BRIOCHE MAISON, CREVETTES, CHOU ROUGE
MARINE, MAYONNAISE AU CREAM CHEESE ET AU CITRON,
SALADE ICEBERG ET MESCLUN
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SAMEDI ET DIMANCHE
10H- 15H

% NOS FORMULES

LE PETIT BRUNCH:
1 PLAT SUCRE Bo:s;fJZRERZTCHE 1 PLAT sALE BO:S\;ZT‘RERZTCHE ) r(é) FiLree, L'X% |

LE GROS BRUNCH:
= 24,5€
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BOISSON CHAUDE A

w

VERRE DE VOLONTE
SSON FRAICHE B
CAFE FILTRE, THE
0V CHOCOLAT CHAUD)

LES PLATS SUCRES

SPRING CHEESECAKE: R

BISCUIT NOISETTE, APPAREIL CHEESECAKE A LA
NOISETTE, MOUSSE ET GEL AU CITRON,

CHANTILLY AU CITRON ET PRALINE NOISETTE

PANCAKES CLASSIQUES:

3 PANCAKES SERVIS AVEC, AU CHOIX, DU sIROP
D'ERABLE, DE LA PATE A TARTINER, DU
CARAMEL, DE LA CONFITURE OU DU BEURRE
SALE

PANCAKES CHANTILLY ET FRUITS:
3 PANCAKES SERVIS AVEC DES FRUITS DE
SAISON, DE LA CHANTILLY AU MASCARPONE, DU
STREUSEL NOISETTE ET DU SIROP D'ERABLE

GRANOLA:
FROMAGE BLANC, GRANOLA MAISON, MIEL DE
NOISETTE ET FRUITS DE SAISON
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Nos viandes et poissons sont d'origine FRANCE

En cas d'allergie, faites nous signe
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SAMEDI ET DIMANCHE
10H- 15H

NOS BOISSONS CHAUDES A VOLONTE

EN OPTION AVEC LE PETIT BRUNCH, INCLUSE DANS LE GROS BRUNCH

NOs THES ET INFUSIONS VIENNENT DE CHEZ BETIEMAN AND BARTON, RUE MARCEAU A TOURS.

THE VERT:
. - CHUN MEE: THE VERT DE CHINE BIO
- COMME UNE ETOILE: PECHE, KIWI, BERGAMOTE, FLEUR D'ORANGER ET VIOLETTE
- VIVRE LES BELLES CHOSES DE LA VIE: BAIE DE GOJI ET BAIE D'AGAI
- MENTHE BIO
THE NOIR:
- BRUNCH TEA: MELANGE DE THE NOIR DE DARJEELING ET D'ASSAM
- LAPSANG SOUCHONG: THE NOIR DE CHINE FUME AU Bois D'EPICEA
- RDV POUR LE THE: DATTE, NOIX DE PECAN, CARAMEL ET FLEUR D'ORANGER
- POUCHKINE: BERGAMOTE ET AGRUMES
THE BLANC:
- NOCES DE THE: YUZU ET ROSE
INFUSION:

- TISANE CELESTE: VERVEINE CITRONNEE, CAMOMILLE, CITRONNELLE, PAMPLEMOUSSE ET ORANGE
- JARDIN ROUGE: ROOIBOS NON FERMENTE, FRAISE, PAMPLEMOUSSE ET VANILLE

N'HESITEZ PAS A DEMANDER NOS SUGGESTIONS DE SAISON A NOTRE EQUIPE.

NOTRE CAFE DE SPECIALITE EST TORREFIE A NANTES PAR CIME ET EST PREPARE EN METHODE DOUCE
AVEC UNE CAFETIERE FILTRE MOCCAMASTER.

NOTRE CHOCOLAT CHAUD EST PREPARE AVEC DU LAIT ENTIER DE LA LAITERIE VERNEUIL (37)
ET DU CHOCOLAT EN POUDRE MONBANA.

POUR PROFITER DE VOTRE BOISSON CHAUDE A VOLONTE, VENEZ DIRECTEMENT AU COMPTOIR AVEC
VOTRE TASSE.
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SATURDAY AND SUNDAY
10H- 15H

OUR MENUS
LE PETIT BRUNCH:

e BB e 2
UNLIMITED HOT DRINK

OPTION + 3,5€
1 SWEET DISH 1 cOLD DRINK 1 SAVOURY DISH 1 CcOLD DRINK ,_f "
OR

TER COF

FEE, TEA
HOT CHO

COLATE)

LE GROS BRUNCH:
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i 1 SAVOURY DISH 1 SWEET DISH 1 cOLD DRINK UNLIMITED HOT DRINK

(FILTER COFFEE, TEA
OR HOT CHOCOLATE)

SWEET SAVOURY

SAVORY FRENCH TOAST: SPRING CHEESECAKE:
A SLICE OF ORGANIC SOURDOUGH BREAD TOSSED HAZELNUT BISCUIT, HAZELNUT CHEESECAKE FILLING,
WITH GARLIC AND NUTMEG, CHEDDAR CHEESE, FRIED LEMON MOUSSE AND GEL, LEMON WHIPPED CREAM
EGG, PASTRAMI AND MUSTARD MAYONNAISE AND MERINGUE SHARDS
PANCAKES EGGS AND BACON:
3 PANCAKES SERVED WITH 2 FRIED EGGS, BACON, PANCAKES CLASSIQUE:
MAPLE SYRUP AND A DASH OF SALTED BUTTER 3 PANCAKES SERVED WITH EITHER MAPLE SYRUP,
L CHOCOLATE SPREAD, MARMELADE, CARAMEL OR
CEUF BENEDICTE: SALTED BUTTER
ONE POACHED EGG, SMOKED TROUT AND
HOLLANDAISE SAUCE SERVED ON A BRIOCHE WITH A PANCAKES CHANTILLY ET FRUITS:
SIDE OF SALAD 3 PANCAKES SERVED WITH FRESH SEASONAL FRUITS,
WHIPPED CREAM, HAZELNUT STREUSEL AND MAPLE
SHRIMP ROLL: SYRUP
HOMEMADE BRIOCHE BUN, SHRIMP, MARINATED RED
CABBAGE, LEMON CREAM CHEESE MAYONNAISE, GRANOLA:
ICEBERG LETTUCE AND A SIDE OF MESCLUN FROMAGE BLANC, HOME MADE GRANOLA, HAZELNUT

HONEY AND FRESH SEASONAL FRUITS
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-10 ans 1assiette SALEE 1 pancake SUCRE
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Our meat and fish are from FRANCE. If you have an allergy, let us know.
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	Brunch de printemps
	Samedi et dimanche 10H- 15H
	NOS BOISSONS CHAUDES à volonté
	EN OPTION AVEC LE PETIT BRUNCH, incluse dans le gros brunch
	Pour profiter de votre boisson chaude à volonté, venez directement au comptoir avec votre tasse.
	Pas de coffee shop pendant le brunch
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